Brug din kekkenfaglige ekspertise til at gare en forskel
pa Sclerosehospitalet i Ry

Jobbeskrivelse:

Kokkenet pa Sclerosehospitalet i Ry fremstiller alle dagens maltider til 36 indlagte patienter.

Vi tilbereder alt mad fra bunden af friske seesonaktuelle ravarer, og vi fglger Fedevarestyrelsens
anbefalinger om grgn kost.

Du bliver en del af et kekkenteam bestaende af i alt fire fagligt steerke medarbejdere, som arbejder
med stor gensidig respekt og afhaengighed af hinanden. Der er hgijt til loftet og stor mulighed for
indflydelse pa arbejdet. Der er kort fra tanke til handling, ligesom der er kort vej til modtageren af
maden. Det giver gode snakke om kost samt daglige tilbagemeldinger fra patienterne. Maltiderne er
en integreret del af rehabiliteringen pa Sclerosehospitalerne og vores patienter kan have behov for
seerlig kost, afhaengigt af f.eks. sygdomsprogression.

Arbejdsopgaver:
« Tilberedning af daglige hoved- og mellemmaltider
- Fremstilling af diseter
- Klarggring af frugt og grent
- Opvask, renggring og egenkontrol
- Bidrage til et godt arbejdsmiljg i kekkenet
- Daglig kontakt med kollegaer og patienter i hele huset

- Medvirke i den daglige planlaegning og udvikling

Kompetencer:

Vi gnsker at du er uddannet ernaeringsassistent, kok eller lignende, gerne med erfaring inden for dit
fag. Du har interesse for ernaering til mennesker med seerlige behov. Det er en fordel, hvis du er
vant til at fremstille dizeter og specialkost. Du skal kunne arbejde kvalitetsbevidst med ravarer og
madproduktion. Derudover skal du kunne arbejde med deadlines, have en hgj produktivitet og evne
at bevare overblikket, nar tempoet er hgit.

Vi er et mindre kgkkenteam og derfor skal du veere mgdestabil og omstillingsparat. Du skal vaere
imgdekommende over for patienter og kolleger og have et hgjt serviceniveau.

Det er en fordel at have grundlaeggende IT-kompetencer bl.a. ved handtering af mails og ved
udfarsel af egenkontrol.

Arbejdstid:

Stillingen er pa 32-37 timer om ugen. Det afggrende for os er at tiltreekke den rette kandidat til
teamet, og derfor kan du selv veere med til at have indflydelse pa timeantallet.

Primaer arbejdstid pa hverdage er i tidsrummet mellem kl. 06 og kl. 14.

Hver 6. weekend ma forventes weekendvagt i samme tidsrum.

Fra midt april 2026 gennemfgres en omstrukturering af kekkenets arbejdstider, som medfarer ca.
1-2 ugentlige arbejdsdage med sluttidspunkt omkring kl. 19 pa hverdage.

Ansggningsfrist:
Der afholdes lgbende samtaler, og vi opfordrer derfor til, at du sender din ansggning hurtigst muligt.

Ansaettelsesdato:

Mandag d. 02. marts, men meget gerne far hvis muligt.

Len og anseettelsesvilkar i henhold til geeldende overenskomst.
Har du spargsmal til stillingen er du velkommen til at kontakte:

- Ernaeringsansvarlig Nathalie Moxon, tif. 20 18 63 75
« Facilityleder Thomas Lund, tif. 61 24 62 85

Ansggning til stillingen foregar via Region Midts rekruteringssystem MidtJob. Klik pa linket for at
ansgge.

Generelt om Sclerosehospitalerne

Sclerosehospitalerne er foreningsejede specialsygehuse efter Sundhedslovens § 79 og har
driftsoverenskomst med Region Midtjylland. Hospitalet i Ry har 70 medarbejdere og 36 senge,
hospitalet i Haslev har 85 medarbejdere og 42 senge. Medarbejderne er ergoterapeuter, dizetister,
erneaeringsterapeuter, fysioterapeuter, neurologer, neuropsykologer, psykologer, sygeplejersker,
social- og sundhedsassistenter, service, kokkenpersonale og administration. Vores veerdier er
anerkendelse, hab, faglighed, kvalitet og effektiv ressourceanvendelse. Hospitalerne er sma med
korte kommandoveje og godt samarbejde pa kryds og tveers i organisationen.



Laes mere om hospitalerne pa www.sclerosehospitalerne.dk



http://www.sclerosehospitalerne.dk
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